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TERMO DE REFERENCIA

Processo n?23117.007118/2017-11
1. DO OBIJETO

1.1. Contratacdo de servicos de controle de pragas (desinsetizacdo e desratizacdo), em
atendimento as necessidades do Restaurante Universitario do campus Pontal da Universidade Federal de
Uberlandia (UFU), em Ituiutaba-MG. A prestacdo de servico devera ser efetuada conforme condigOes,
guantidades, exigéncias e estimativas estabelecidas neste instrumento:

VALOR MAXIMO TOTAL
ACEITAVEL

(REFERENTE A 12
MESES)

ITEM DESCRIGAO / ESPECIFICACAO

Servico de desinsetizacdo e desratizacao, incluindo implantacdo de
barreiras fisicas e emprego adequado de praguicidas, atendendo a
01 legislacdo e normas da Vigilancia Sanitaria. Devem ser efetuadas 02 RS 10.613,32
(duas) aplicagbes mensais ou de acordo com a necessidade do
Restaurante Universitario do campus Pontal, em Ituiutaba/MG.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1. A contratacgdo justifica-se pela necessidade de atender as exigéncias estabelecidas pela RDC
216/2004, que dispde sobre o Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacgdo.

2.2. A legislacdo vigente estabelece que deve haver “um conjunto de acGes eficazes e continuas
de controle de vetores e pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e ou
proliferacdo dos mesmos. Quando as medidas de prevencdo adotadas ndo forem eficazes, o controle
guimico deve ser empregado e executado por empresa especializada, conforme legislacao especifica, com
produtos desinfestantes regularizados pelo Ministério da Saude” (RDC 216/2004).

2.3. O contrato referente a producdo, transporte e distribuicdo dos alimentos no Restaurante
Universitario do campus Pontal prevé como responsabilidade da Universidade o controle integrado de
pragas e vetores — Contrato n2 053/2014, pregdo eletronico n? 263/2013, processo n2 23117.007841/2013-
69.

2.4, O campus Pontal é isolado da drea urbana e apresenta vegetacao ao redor. Isso contribui
para a presenca frequente de pragas que podem ser fonte de contaminacdo aos alimentos servidos para os
usudrios no refeitério.

3. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVICOS

3.1. Nos termos do art. 12, da Lei 10.520/2002, o objeto deste termo caracteriza-se por “bem
comum”, visto ser possivel descrevé-lo de forma objetiva e clara, podendo ser adquirido pelo menor preco
sem afetar a andlise da qualidade do objeto licitado ou importe prejuizos ao interesse publico.

3.2 Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 2.271, de
1997, constituindo-se em atividades materiais acessorias, instrumentais ou complementares a area de
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competéncia legal do érgdo licitante, ndo inerentes as categorias funcionais abrangidas por seu respectivo
plano de cargos.

3.3. A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Licitante
Vencedora e a Administracdo, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinagdo direta.

4. VIGENCIA

4.1. Por se tratar de servico de natureza continuada, o prazo para execu¢dao dos servicos e de
vigéncia do contrato é de 12 (doze) meses, prorrogdveis, nos termos do inciso Il do art. 57 da Lei n.2
8.666/93 e alteracBes posteriores.

4.2. Este so podera ser prorrogado por meio de Termo Aditivo.
5. HABILITACAO
5.1. Além da documentacdo necessdria, conforme legislacdo vigente, Sistema Unificado de

Cadastramento de Fornecedores - SICAF e edital, a(s) LICITANTE(s) devera(do) apresentar a seguinte
documentacdo complementar:

5.1.1. Atestado ou declaracdo de capacidade técnica, expedido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, em nome da Licitante Vencedora, que comprove que a empresa prestou ou vem
prestando servicos pertinentes e compativeis em natureza e quantidade com o objeto desta licitacdo;

5.1.2. Comprovacdo de que a Licitante Vencedora possui Responsdvel Técnico, com formacdo na
area afim, para prestar os servicos;

5.1.3. Apresentar cdpia autenticada do Alvara Sanitario atualizado.

6. DETALHAMENTO DO OBJETO

6.1. A darea total a ser contemplada pelos servicos corresponde a 580 m? no térreo do prédio,

sendo composta por area interna (448 m?2) e area ao entorno do prédio com afastamento de 1,5 m da area
do refeitério (132 m?2). A drea interna do refeitdrio apresenta os seguintes setores: drea de recebimento de
alimentos, envolvendo rampa de acesso descoberta e doca coberta, cdmara de congelamento e camara de
refrigeracdo, estoque, caixa, portaria/recepcdo dos usuarios, area de distribuicdo de alimentos, refeitorio
(saldo de refeicGes), darea para higieniza¢do e guarda de utensilios de mesa, vestiarios e sanitarios para
colaboradores (feminino e masculino) e depdsito para material de limpeza.

6.2. A prestacdo de servicos devera englobar:

6.2.1. Conjunto de acOes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas urbanas, com o
objetivo de impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e/ou proliferacdo dos mesmos;

6.2.2. O servico devera ser realizado por meio de um conjunto de técnicas e produtos desinfetantes
de alta qualidade, devidamente regularizados pelo Ministério da Sadde e registrados na Anvisa. Os
produtos utilizados deverdo ser de baixo odor e toxicidade - ndo poderdo oferecer riscos as pessoas e ao
meio ambiente, mesmo que insignificantes, devendo ser tomadas medidas preventivas visando torna-los
nulos;

6.2.3. Cumprimento dessas a¢Oes buscando garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas na
edificacdo, instalacdes, equipamentos, moéveis e utensilios;

6.2.4. Estabelecimento de procedimentos pré e pds tratamento a fim de evitar a contaminagdo dos
alimentos, equipamentos e utensilios.

6.3. Desinsetizacdo - Para combater insetos em geral:
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6.3.1. Utilizar ao longo das instalacGes internas e externas solucdo de inseticida biodegradavel,
inodoro e de acdo residual, com a finalidade de impedir a instalacdo e proliferacdo dos insetos;

6.3.2. Complementar o trabalho com aplicacdo de substancias nos ambientes internos e externos e
seus respectivos compartimentos. Os produtos serdo aplicados sem que as pessoas necessitem desocupar o
ambiente, exceto em casos extraordinarios apds autorizacdo dos fiscais do contrato.

6.4. Desratizagdao — Para combater roedores:

6.4.1. Realizar o controle de roedores por meio da instalacao de dispositivos permanentes que
acondicionam as iscas raticidas, fixados ao longo das instalacGes externas e/ou internas do Restaurante
Universitario;

6.4.2. Proteger com dispositivos as iscas raticidas de intempéries e evitar que pessoas e outros
animais tenham contato com as substdncias quimicas empregadas no controle (iscas).

6.5. Laudo técnico mensal:

6.5.1. A Licitante Vencedora devera confeccionar LAUDO TECNICO MENSAL discriminando os
produtos utilizados e a respectiva diluicdo, niveis de infestacdo, graficos, registro de ndo conformidades
e medidas corretivas recomendadas.

6.6. Instalagao e Reposi¢cao de PPE’S, tubos portas-isca e armadilhas colantes

6.6.1. Instalar na implantagdo dos servicos, PPE’S (Postos Permanente de Envenenamento) na area
externa e tubos portas-isca no anel sanitario contendo iscas raticidas, devidamente numerados e
identificados, sem 6nus para a Universidade;

6.6.2. Em caso de rescisdao contratual, os tubos portas-iscas e armadilhas serdo retirados pela
Licitante Vencedora, sem 6nus para a Universidade;

6.6.3. Se, durante a vigéncia do contrato ou na rescisdo contratual for comprovado que alguns dos
acessdrios consignados e mencionados no quadro abaixo foram extraviados, danificados ou ocorrido o
desgaste natural de uso, o valor da reposi¢do nao sera cobrado da Universidade, sendo que o mesmo é de
responsabilidade da Licitante Vencedora.

MODELO TIPO

PPE’S Porta-isca PVC

Armadilha colante Tunel PVC

Armadilha colante Refil
7. FORMA DE PRESTAGCAO DOS SERVICOS
7.1. A Licitante Vencedora deverd realizar o servico no Restaurante Universitario da

Universidade, localizado na Faculdade de Ciéncias Integradas do Pontal (FACIP), no endereco: Rua 20, n°
1600. Bairro Tupa. CEP 38304-402 — ltuiutaba, MG.

7.2. Os servicos deverdo seguir um cronograma mensal, que serd previamente agendado com a
Licitante Vencedora. Deverdo, ainda, ser executados em hordrio compativel com o funcionamento do
Restaurante Universitdrio, de forma a ndo comprometer o atendimento aos usudrios. O servico deve ser
preferencialmente realizado aos sabados, de 14h00min as 15h00min, horario sem fluxo de usudrios no RU e
liberado para a prestacao dos servicos. Caso seja necessario o atendimento durante a semana, em casos
excepcionais, este devera ser realizado de 20h00min as 20h30min.
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7.3. Os servicos serdo realizados duas vezes ao més ou de acordo com a necessidade do
Restaurante Universitario. Em casos mais criticos o tratamento podera ocorrer em intervalos de periodos
menores.

7.4. No caso de adogdo de controle quimico, a Licitante Vencedora devera apresentar
comprovante de execucdo do servico, contendo as informacGes estabelecidas em legislacdo sanitaria
especifica (certificado técnico com atestamento da realizacdo do servigo, assinado pelo responsavel técnico
do estabelecimento).

7.5. A Licitante Vencedora devera manter organizadas, limpas e em bom estado de higiene, as
instalacdes ao redor do local da prestacdo do servico, coletando e removendo regularmente as sobras de
materiais, entulhos e detritos derivados das acdes efetuadas.

8. EXECUGCAO DOS SERVICOS E SEU RECEBIMENTO

8.1. A execucdo dos servicos serd iniciada apds o recebimento da nota de empenho, em remessa
Unica, mediante autorizacdo e com agendamento prévio junto a Divisdo de Restaurantes Universitarios
(DIVRU).

8.2. Todas as autorizacbes serdo por escrito e devidamente assinadas por um responsavel pelo
Restaurante Universitario da Universidade Federal de Uberlandia.

8.3. Os servicos serdo recebidos provisoriamente no prazo de 02 (dois) dias uteis, pelo(a)
responsavel pelo acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua
conformidade com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

8.4. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, a custa da Licitante Vencedora, sem
prejuizo da aplicagdo de penalidades.

8.5. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 02 (dois) dias Uteis, contados do
recebimento provisorio, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do servico executado e materiais
empregados, com a consequente aceitacdo mediante termo circunstanciado.

8.5.1. Na hipétese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do
prazo fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento
do prazo.

8.6. O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da Licitante
Vencedora pelos prejuizos resultantes da incorreta execuc¢ao do contrato.

9. PRESTAGAO DE CONTAS E LOCAL DE ENTREGA DA NOTA FISCAL

9.1. A Licitante Vencedora devera apresentar mensalmente uma nota fiscal correspondente a
todo servico realizado no més em um periodo de 30 (trinta) dias, acompanhada das respectivas
autorizagodes.

9.2. A nota fiscal devera ser encaminhada para o responsavel pelo Restaurante Universitario do
campus Pontal. O documento original devera ser entregue no préprio setor ou via e-mail, em formato PDF.
N3o se admitird documento(s) digitalizado(s) ou por fax.

10. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

10.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela Licitante Vencedora, de acordo
com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

10.2. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, por servidor especialmente
designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome
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dos empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente
para as providéncias cabiveis;

10.3. Notificar a Licitante Vencedora por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes no curso
da execucdo dos servicos, fixando prazo para a sua corregao;

10.4. N3do permitir que os empregados da Licitante Vencedora realizem horas extras, exceto em
caso de comprovada necessidade de servico, formalmente justificada pela autoridade do 6rgdo para o qual
o trabalho seja prestado e desde que observado o limite da legislacao trabalhista;

10.5. Pagar a Licitante Vencedora o valor resultante da prestacdao do servico, no prazo e condicoes
estabelecidas no Edital e seus anexos;

10.6. Efetuar as retengdes tributérias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura fornecida pela
contratada, em conformidade com o art. 36, §82 da IN SLTI/MPOG N. 02/2008.

10.7. A Administracdo realizard pesquisa de precos periodicamente, em prazo ndo superior a 180
(cento e oitenta) dias, a fim de verificar a vantajosidade dos precos registrados em Ata.

11. OBRIGAGCOES DA CONTRATADA

11.1. Fornecer cépia do Alvard Sanitdrio atualizado, emitido pelo érgdo competente;

11.2. Atender a legislacdo sanitaria vigente no ambito municipal, estadual e federal;

11.3. Fornecer Certificado de Responsabilidade Técnica (CRT) emitido pelo conselho de classe do

profissional responsavel técnico pela empresa;

11.4. Fornecer o Laudo Técnico, contendo relatério das atividades realizadas, discrimina¢do dos
produtos utilizados e dilui¢cdo, niveis de infestacdo, medidas corretivas, descarte de embalagens e outras
informacdes necessarias;

11.5. Programar as datas e hordrios para a execucdo dos servicos junto com a Fiscalizacao;

11.6. Executar os servicos conforme especificacbes deste Termo de Referéncia e de sua proposta,
com a alocacdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas contratuais, além de
fornecer os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade
especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta;

11.7. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecGes
resultantes da execu¢ao ou dos materiais empregados;

11.8. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢do do objeto, de acordo com os
artigos 14 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n? 8.078, de 1990), ficando a Contratante
autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o valor
correspondente aos danos sofridos;

11.9. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinagdes em vigor;

11.10. Apresentar os empregados devidamente uniformizados e identificados por meio de crach3,
além de prové-los com os Equipamentos de Protec¢ao Individual - EPI, quando for o caso;

11.11. Apresentar a Contratante, quando for o caso, a relacdo nominal dos empregados que
adentrardo o 6rgdo para a execugdo do servico;

11.12. Responsabilizar-se por todas as obrigacdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias e
as demais previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a
Contratante;

11.13. Atender as solicitacdes da Contratante quanto a substituicdo dos empregados alocados, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado descumprimento das obrigacGes
relativas a execucdo do servico, conforme descrito neste Termo de Referéncia;
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11.14. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da
Administracao;

11.15. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a
ndo executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo a Contratada relatar a Contratante toda e
qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao;

11.16. Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestacdo dos
Servigos;
11.17. Ndo permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na

condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de
dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

11.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigacoes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitagao;

11.19. Guardar sigilo sobre todas as informacoes obtidas em decorréncia do cumprimento do
contrato;

11.20. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos

de sua proposta, devendo complementd-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja
satisfatério para o atendimento ao objeto da licitacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados
nos incisos do § 12 do art. 57 da Lei n® 8.666, de 1993.

12. DA SUBCONTRATAGAO

12.1. Nao serd admitida a subcontratacdo do objeto licitatério.

13. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

13.1. O acompanhamento e a fiscalizacdo da execu¢ao do contrato consistem na verificacdo da

conformidade da prestacao dos servicos e da alocacdo dos recursos necessdrios, de forma a assegurar o
perfeito cumprimento do ajuste, devendo ser exercidos por um ou mais representantes da Contratante,
especialmente designados, na forma dos arts. 67 e 73 da Lei n? 8.666, de 1993, e do art. 62 do Decreto n?
2.271, de 1997.

13.2. O representante da Contratante deverd ter a experiéncia necessaria para o acompanhamento
e controle da execucdo dos servicos e do contrato.

13.3. A verificacdo da adequacdo da prestacdo do servico deverd ser realizada com base nos
critérios previstos neste Termo de Referéncia.

13.4. A execucdo dos contratos devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de instrumentos de
controle, que compreendam a mensura¢do dos aspectos mencionados no art. 34 da Instru¢cdo Normativa
SLTI/MPOG n2 02, de 2008, quando for o caso.

13.5. O fiscal ou gestor do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade
pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, deverd comunicar a autoridade responsavel
para que esta promova a adequacdo contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os
limites de alteragao dos valores contratuais previstos no § 12 do artigo 65 da Lei n2 8.666, de 1993.

13.6. A conformidade do material a ser utilizado na execucdo dos servicos deverd ser verificada
juntamente com o documento da Contratada que contenha a relacdo detalhada dos mesmos, de acordo
com o estabelecido neste Termo de Referéncia e na proposta, informando as respectivas quantidades e
especificagdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.

13.7. O representante da Contratante deverd promover o registro das ocorréncias verificadas,
adotando as providéncias necessdrias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto
nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

13.8. O descumprimento total ou parcial das demais obrigag¢bes e responsabilidades assumidas
pela Contratada ensejard a aplicagdo de sangGes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na
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legislacdo vigente, podendo culminar em rescisdo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 80 da Lei
n? 8.666, de 1993.

13.9. As disposicOes previstas nesta cldusula ndo excluem o disposto no Anexo IV (Guia de
Fiscalizacdo dos Contratos de Terceiriza¢cdo) da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n2 02, de 2008, aplicavel no
que for pertinente a contratagao.

13.10. A fiscalizacdo de que trata esta cldusula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes
técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia
desta, ndo implica em corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes e prepostos, de
conformidade com o art. 70 da Lei n® 8.666, de 1993.

14. DAS SANCGES ADMINISTRATIVAS

14.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n2 8.666, de 1993 e da Lei n? 10.520, de
2002, a Contratada que:

14.1.1. inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes assumidas em decorréncia da
contratacao;

14.1.2. ensejar o retardamento da execu¢ao do objeto;

fraudar na execucdo do contrato;

14.1.3. comportar-se de modo inidoneo;

14.1.4. cometer fraude fiscal;

14.1.5. nao mantiver a proposta.

14.2. A Contratada que cometer qualquer das infragGes discriminadas nos subitens acima ficara

sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes san¢oes:

14.2.1. adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretem prejuizos
significativos para a Contratante;

14.2.2. multa moratdria de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) por dia de atraso injustificado
sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

14.2.3. multa compensatoria de 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de
inexecucdo total do objeto;

14.2.3.1. em caso de inexecugao parcial, a multa compensatdria, no mesmo percentual do subitem
acima, serd aplicada de forma proporcional a obrigacdo inadimplida;

14.2.4. suspensao de licitar e impedimento de contratar com o 6érgdo, entidade ou unidade
administrativa pela qual a Administracdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

14.2.5. impedimento de licitar e contratar com a Unidao com o consequente descredenciamento no
SICAF pelo prazo de até cinco anos;

14.2.6. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a
propria autoridade que aplicou a penalidade, que serd concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados;

14.3. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n? 8.666, de 1993, a
Contratada que:

14.3.1. tenha sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no
recolhimento de quaisquer tributos;

14.3.2. tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacao;

14.3.3. demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a Administracdo em virtude de atos
ilicitos praticados.
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14.4. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo
gue assegurara o contraditério e a ampla defesa a Contratada, observando-se o procedimento previsto na
Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei n2 9.784, de 1999.

14.5. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levara em considera¢do a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Contratante, observado o
principio da proporcionalidade.

14.6. As penalidades serdao obrigatoriamente registradas no SICAF.
15. RESPONSAVEL PELA ELABORACAO DO TERMO DE REFERENCIA
15.1. Divisdo de Restaurantes Universitarios (DIVRU) da Universidade Federal de Uberlandia.

Qualquer duvida podera ser sanada pelos telefones: (34) 3271-5303, 3225-8203 ou 3239-4272, com Kamila
Pires de Carvalho, Antonia Manuela de Sa Batista ou Clovis Ant6nio da Fonseca.

-
e" _ Documento assinado eletronicamente por Antonia Manuela de Sa Batista, Nutricionista, em
;gmm: [Ely 17/10/2017, as 13:26, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto

| eletrnica n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

-
EII _ Documento assinado eletronicamente por Daniel Pereira Silva, Coordenador(a), Substituto(a), em
;-:mm'm [Ely 17/10/2017, as 13:30, conforme horéario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 12, do Decreto

| eletrdnica n2 8.539, de 8 de outubro de 2015.

- acao—documento conferlr&|d 0rgao_acesso externo—O, informando o cédigo verificador 0067190 e o
i codigo CRC 6C44EF4AC.
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