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MINISTERIO DA EDUCAGAO
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DIRETORIA ADMNISTRATIVA DO HOSPITAL DE CLINICAS GESTAO DE  Hespis e cinces
NUTRICAO E DIETETICA

CADERNO DE ESPECIFICAGOES
Polpa de fruta

1. OBJETIVO

1.1.Este caderno visa a aquisicdo de polpas de fruta (minimo 40%) naturais,
resfriadas, para atender a demanda da cozinha geral (pacientes internados,
acompanhantes e funcionarios autorizados) da Gestdo de Nutricdo e Dietética
(GENUD) do Hospital de Clinicas da Universidade Federal de Uberlandia (HCU-
UFU).

2. OBJETO

2.1.Aquisicdo de polpas de fruta (minimo 40%) naturais, resfriadas, conforme
condigdes, descrigdo e exigéncias deste Caderno.

2.2.Detalhamento do objeto:
2.21. As cozinhas geral e dietética da GENUD preparam as seguintes
refeicdes: almogo e jantar (pacientes, acompanhantes e funcionarios
autorizados) e ceia (somente funcionarios autorizados);
2.2.2. As polpas de fruta (minimo 40%) naturais deveréo ser de qualidade e em
condi¢des higiénico-sanitarias adequadas;
2.2.3. As polpas de fruta deverao ser entregues refrigeradas com temperatura
ao redor de 4°C a no maximo 10°C.
2.2.4. As polpas de fruta deverao ser entregues em bombonas/embalagens de
plastico com capacidade de 30kg e 15kg e abertura que permita facil e
adequada higienizagao do recipiente e facil vazao do produto.

3. LOCAL DE ENTREGA
3.1.0s itens deverao ser entregues no portdo da GENUD - Gestao de Nutrigéo, na
Av. Republica do Piratini sem numero (Portaria 02) entre as ruas Para e
Amazonas.

4. TRANSPORTE
4.1. Os produtos deverdo ser transportados de forma adequada, por meio de
veiculos de transporte para alimentos destinados ao consumo humano,
devendo os veiculos:

4.1.1. Ser de total responsabilidade da Licitante Vencedora. O transporte

dos produtos devera ser em veiculo adequado, devendo atender a legislagao

vigente e normas da ANVISA e ser conduzido por motorista habilitado em
categoria compativel com o veiculo disponibilizado para execugao dos

Servigos;

4.1.2. Garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminagao

e deterioragao dos produtos;

4.1.3. Ter equipamento de refrigeragdo para garantir o transporte em

temperatura adequada;

4.1.4. Ter cabine isolada da parte utilizada para transportar alimentos;
4.1.4.1. Nao transportar alimentos conjuntamente com pessoas,
animais ou outros alimentos e substancias estranhas que possam
contaminar os alimentos;
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41.5. Ser identificados com nome, enderego e telefone da empresa € deve
ter os dizeres: Transporte de Alimentos;

4.1.6. Possuir Certificado de Vistoria, concedido por autoridade sanitaria;
4.1.7. Ser revestidos de material liso, resistente, impermeavel, atoxico e
lavavel;

4.1.8. Estar devidamente limpo, com os entregadores uniformizados (cracha
de identificagdo, uniforme limpo, sapato fechado e gorro) e apresentagao
pessoal de acordo com as normas para manipuladores de alimentos;

4.1.9. Mantidos em perfeito estado de conservagao e higiene, segundo
portaria n° 15, de 7 de novembro de 1991, Centro de Vigilancia Sanitaria;
4.1.10. Transportar os produtos para a GENUD do HCU-UFU, local
responsavel pela produgédo de refeicoes no ambito hospitalar, onde ©
almoxarifado interno do servigo se responsabilizara pela distribuicao para a
cozinha geral.

5. CARACTERISTICAS SENSORIAS

5.1.

Entregar os produtos em boas condigoes sensoriais (cor, odor, textura,
aspecto, sabor e viscosidade).

6. ROTULO

6.1.

Todos os produtos deverao apresentar rotulo com as seguintes informacaes:
nome do produto data de fabricagao (processamento), prazo de validade,
informagao nutricional, peso liquido e peso bruto.

7. NORMAS E EXIGENCIAS

e

T.Z.

7.3.

7.4.

5.

1.8,

A Licitante Vencedora devera arcar com o transporte, a carga e descarga dos
produtos, objeto deste termo, devendo os mesmos estar inclusos nos pregos
ofertados;

As entregas ser&o realizadas diariamente, de segunda a sabado entre 06:30h
e 07:30;

Por se tratar de uma unidade hospitalar, as quantidades solicitadas poderao
sofrer oscilagées em fungdo do numero de pacientes internados, greve de
servidores, possiveis modificagdes na politica de acesso ao refeitério do HCU
ou por outros motivos internos;

731. A GENUD se responsabilizara em solicitar o0s produtos,
separadamente para a cozinha geral com até 03 dias de antecedéncia,
através de e-mail;

7.3.2. As alteragdes nessas solicitagoes que possivelmente possam ocorrer
serdo avisados a Licitante Vencedora com, no minimo 24horas de
antecedéncia pela GENUD, cabendo a empresa atender as modificagoes
solicitadas;

7.3.3. Em caso de nao atendimento das modificagdes solicitadas, fica a
critério da GENUD a devolugdo de parte ou todo o produto enviado pela
Licitante Vencedora,

7.3.4. Situagdes excepcionais de modificagdes nas quantidades solicitadas
podera ser acordado entre as partes;

Os produtos deverao estar em conformidade com as condigdes, descrigoes e
exigéncias deste Caderno. Caso haja discrepancias, a Licitante Vencedora
devera realizar a troca imediata do produto;

Os produtos deverdo obedecer ao Regulamento Técnico sobre os padroes
microbiolégicos para alimentos, segundo RDC n° 12, de 02 de janeiro de
2001;

A Licitante Vencedora devera emitir documento Fiscal habil para cada
fornecimento, que contera assinatura do funcionario que receber, atestando
que o fornecimento foi efetuado conforme requisitado;
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A GENUD podera solicitar a Licitante Vencedora a substituicdo imediata da
polpa de fruta, caso este nao esteja em conformidade com 0s padroes
estabelecidos;

A Licitante Vencedora devera ter a presenga de um responsavel técnico na
empresa e apresentar comprovagao atual de registro do mesmo no Conselho
ou 6rgao competente;

Durante todo o periodo de fornecimento do produto A equipe da GENUD ira
visitar e vistoriar a empresa interessada em participar do processo licitatério, a
fim de conhecer e fazer levantamento das condigdes higiénico-sanitarios e da
capacidade de produgdo da mesma (incluindo capacidade de transporte
adequado), e também ird checar documentos da Licitante Vencedora
necessarios para o servico (Alvara Sanitario, Alvara de Funcionamento e
registro da empresa no Conselho Regional de Nutricionistas);

7.10. Transportar, por sua conta e risco, o produto Objeto deste Termo, ficando sob
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sua responsabilidade quaisquer acidentes no trajeto do transporte.

A Licitante Vencedora devera apresentar Atestado(s) de capacidade técnica
operacional(is) fornecido(s) por pessoa(s) juridica(s)s de direito publico ou
privado, que comprove(m) que a licitante esteja fornecendo ou tenha
fornecido os produtos.

8. DESCRIGAO DOS PRODUTOS - POLPAS DE FRUTA.

8.1.

8.2.

8.3.

Sabores diversos, porém os mais utilizados sao: Abacaxi, Acerola, Goiaba,
Manga, Maracuja, Tamarindo e Tangerina.

Contetdo: Agua, polpa (minimo 40% para cada sabor) natural, resfriada,
acucar, estabilizante goma xantana, aroma idéntico ao natural, acidulante
acido citrico, antioxidante é&cido ascérbico, corantes naturais, sem
conservantes.

Os sabores das polpas poderdo sofrer variagdo da programagao original em
funcdo da sazonalidade quando pode haver alteragdes de sabor e diluigao,
uma vez que as polpas apresentam composi¢do de minimo 40% naturais.

9. QUANTIDADE DE PRODUTOS A SEREM ENTREGUES

9.1. Estio estimados o consumo de, aproximadamente, 4.000kg de polpa de fruta
pura nao diluidas mensais e 50.000kg anuais. No entanto, tais quantidades
podem sofrer alteragéo devido interferéncias nos sabores e diluigdo das
polpas em fungao da sazonalidade.
9.2. Cronograma de entrega:
5 Quant. Quantidade a ser entregue por més
ltem | Sucoconc. | Un | " )" —2n" T Fev | Marco | Abril | Maio | Junho
1 Tamarindo kg 4200 700 700 700 700 700 700
2 Abacaxi kg 3960 660 660 660 660 660 660
3 Acerola kg 3300 550 550 550 550 550 550
4 Tangerina kg 3600 600 600 600 600 600 600
5 Manga kg 1800 300 300 300 300 300 300
6 Limé&ao kg 3000 500 500 500 500 500 500
7 Goiaba kg 2100 350 350 350 350 350 350
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8 Maracuja kg 2040 340 340 340 340 340 340
o | suco cone | un | Q[ Gl s sereniaguepor s
1 Tamarindo ke 4200 700 700 700 700 700 700
2 Abacaxi kg | 3960 660 660 660 660 660 660
3 Acerola kg 3300 550 550 550 550 550 550
4 Tangerina kg 3600 600 600 600 600 600 600
5 Manga 1800 300 300 300 300 300 300
6 Limao kg | 3000 500 500 500 500 500 500
¥ Goiaba kg 2100 350 350 350 350 350 350
8 Maracuja kg 2040 340 340 340 340 340 340

10.CRITERIO DE JULGAMENTO

10.1. O julgamento sera pelo menor prego por lote, tendo em vista que o local
para recebimento & pequeno e existem horarios pré-estabelecidos para entregas
dos itens e torna-se impossivel receber ao mesmo tempo varios fornecedores.

11.RESPONSAVEL PELA ELABORAGAO DESTE CADERNO

11.1. Gestao de Nutricdo e Dietética do Hospital de Clinicas da Universidade
Federal de Uberlandia, qualquer duvida podera ser sanada pelo fone: 34.3218-
2624 ou 34. 3218-2295, com Daniela Nogueira Prado de Souza, Renata Paniago
Andrade de Lucia, Leticia Mendes Silva e Luciana Macedo Amaral.
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Renb%) Pamago Andrade
Coordenadora GENUD
Nutricionista

Fernanda F’érnar!des de Freitas
Gestio de Contratos e Convénios
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Diretof de Servigos Administrativos




